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Tisztelt Hölgyem, Uram! 
Szeretnénk figyelmükbe ajánlani tanyánk szolgáltatásait. Évek óta egyre több vendég  keresi fel a Tamás Tanyát az egyik legnépszerűbb téli programunkra, a disznótorosra. Ajánlatunkban szeretnénk Önöknek is tenni egy kedvező árajánlatot, amivel reméljük felkeltjük érdeklődésüket. A Tamás Tanya az ország közepén Csemő falu szélén található (Bp. Nagyvárad tértől 45 perc).
Disznótoros ebéd

2.300 Ft/fő
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Az ár tartalmazza:

Érkezéskor: üdvözlő ital (pohár forralt bor)

Ebéd: Leves: Orjaleves finom metélttel 

           Főétel: Sült hurka, kolbász, pecsenye, tepsis burgonya
          Desszert: Tejes pite, házi lekvárral
Programszervezőnek, 20 főnként 1 főnek ingyenes a részvétel!
Busz sofőrnek ingyenes a részvétel!
Disznótoros kóstoló, igény szerint vásárolható a közelben található 120 éves manufaktúra termékeiből (hurka, kolbász, szalonna, füstölt termékek)!
Ital: fogyasztás szerint!
Ebéd közbeni program: film vetítés keretén belül, bemutatjuk Önnek a Tamás Tanyát 

Mulatós, illetve nosztalgia zene.
Amennyiben felkeltettük érdeklődésüket és esetleges kérdésük, illetve észrevételük van, kérjük bizalommal, jelezzék felénk, megrendelésüket szívesen vesszük.

Tisztelettel: 

Halasi Attila

Értékesítési Vezető 

                                                                                                                          







Tisztelt Hölgyem, Uram! 

Szeretnénk figyelmükbe ajánlani tanyánk szolgáltatásait. Évek óta egyre többvendég keresi fel a Tamás Tanyát az egyik legnépszerűbb téli programunkra, a tanyasi disznóvágásra. Ajánlatunkban szeretnénk Önöknek is tenni egy kedvező árajánlatot, amivel reméljük felkeltjük érdeklődésüket. A Tamás Tanya az ország közepén Csemő falu szélén található (Bp. Nagyvárad tértől 45 perc).

Falusi disznóvágás
4.500 Ft/fő
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 Programunk:

A reggeli órákban disznóölés (érkezéstől függően)

Vendégvárás: házi mézes pálinkával, forralt borral 
Svédasztalos reggeli: friss hagymásvér, parasztos tojásrántotta, kenyértésztából készült házi cipóval
Reggeli utáni program: vendégeink sparheltről meregetett forralt bor kóstolása közben megtekinthetik a böllér által szétszedett disznó feldolgozását: hurka, kolbász töltését, pecsenyék kiválasztását, tepertő sütését
A disznóvágás folyamán cigányzene, nosztalgia zene szórakoztatja a vendégeket.
Ebéd: Leves: Orjaleves finom metélttel 
          Főétel: Disznótoros (hurka, kolbász, pecsenye), tepsis burgonya
          Saláta: Házi kovászos uborka, almapaprika, vegyes vágott

         Desszert: Tejes pite
Korlátlan forralt borfogyasztás (érkezéstől- távozásig)   
                                                                                                                          







Ebéd utáni program: mulatós, illetve nosztalgia zene
Programszervezőnek, 20 főnként 1 főnek ingyenes a részvétel!
Busz sofőrnek ingyenes a részvétel!
Disznótoros kóstoló, igény szerint vásárolható a közelben található 120 éves manufaktúra termékeiből (hurka, kolbász, szalonna, füstölt termékek)!
Ital: fogyasztás szerint!

Ingyenes program ajánlatunk: Tanyasi udvar állatainak megtekintése (juh, csacsi, szürke marha). 

Minden kedves vendégünk, Tamás Tanyáról készült képeslapot kap ajándékba.
Amennyiben felkeltettük érdeklődésüket és esetleges kérdésük, illetve észrevételük van, kérjük bizalommal, jelezzék felénk, megrendelésüket szívesen vesszük.

Tisztelettel: 

Halasi Attila

Értékesítési Vezető 

Kovács Tibor C.T


30/9-475-937


Halasi Attila:


30/249-41-57


Tamás Tanya Fax:


53/700-561


Tamás Tanya Tel:


53/700-553





53/700-553





„a finom ízek konyhája,


a lakodalmak királya”


s
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